Herg//c/» willkormmen im

Hotel-Restaurant

nIIanheRrji

Ofprungs 3eden
Montag und Dienstag Ruhetag
Mittwoch und Donnerstags erst ab 17.00 Uhr geéffnet
Freitag und Samstag ab 14.00 Uhr geéffnet

Sonntag ab 11.30 Uhr geéffnet

Fichengeden
Mittwoch - Samstag 17.30 Uhr-20.30 Uhr
Sonntag 12.00-14.00 Uhr
Sonntag 17.30-20.30 Uhr

Von Freitag bis Sonntag bieten wir nachmittags allerlei Leckereien von unserer
Vesperkarte an.

Ve e/ansfa/i‘ungen
fir einen unuergeas/a’céen 7ag..

Haben Sie Geburtstag, planen Sie eine Firmenveranstaltung
oder mochten Sie sich das "Ja"-Wort geben? Wir méchten lhnen helfen, dass dieser
Tag fur Sie unvergesslich wird!
Wir bieten in unseren Raumen Platz fur bis zu 120 Personen.
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Portion Stangenspargel
mit Kartoffeln und zerlasse

Zum Spargel empfehlen wir:
(Nur in Verbindung mit frischer Spargelportion)

Rohen und gekochten Schinken

€ 9,50

Schweineschnitzel ,Wiener Art*

Uedaillons vom Schweinefilet und Barlauchhollandaise € 12,50

Norweger Raucherlachs mit Senf-Dill-Sauce -

Portion Sc. Hollandai

Frischer Spargel auf Toast
mit gek. Schinken, Bérla
und Tomatenwdrfeln G



Vor;speés&

ltalienisches Bruschetta mit Grana Padano

Norweger Raucherlachs
mit Salatbouquet, Résti und Honig-Senf-Sauce

Riesengarnelen in Knoblauchbutter gebraten
mit Blattsalaten und Baguette

Aus dem
Supperiopf

Kraftbriihe vom Tafelspitz
mit Gemiseeinlage

Tomatencremesuppe
mit Sahne

Ungarische Goulaschsuppe
mit Brot

€ 9,80

€ 18,90

€ 24,50

€ 750

€ 750

€ 8,80



Ve eqelarische

Grerichie

Bandnudeln mit Kirschtomaten, Ruccola-Pesto
und Grana Padano € 17,80

Hausgemachte Kasespéatzle
mit Salatteller und Réstzwiebeln € 15,80

Hausgemachte Steinpilzravioli
in Krauterrahmsauce mit Grana Padano € 19,80

fsrackiy frische Salate 3u

Jeder Jakreszed.

Grofler Salatteller
mit gebratener Hahnchenbrust

und Frichten € 18,50/ klein € 16,50

Gratinierter Ziegenfrischkase

mit Honig auf bunten Blattsalaten
mit karamelisierten WallnUssen,
Birnenspalten, Joghurt-Dressing

und Krauterrostbrot € 18,50/ klein € 16,50
Kleiner Beilagensalat € 6,00
Grofer Salatteller € 10,80

Sie kénnen zwischen Joghurt- und Balsamicodressing wahlen



La’eé/zhgsgeﬂ'c/tfa unserer
Starmmgisie

Cordon Bleu
gefilltes Schnitzel mit Kéase und gekochtem Schinken,

Sc. Hollandaise, Gemuse und Pommes Frites € 2350

Braumeisterteller
3 Schweinelendchen auf geschmorten Gemdsen
mit Champignons, Réstkartoffeln und Spiegelei € 26,80

Grillteller ,Hollander Hof*
Fleisch vom Rind und Schwein, dazu Krauterbutter,

Pfeffersauce, Speckbdhnchen und Kartoffelkrusteln € 2/,80

Wildragout aus heimischer |agd
dazu Apfelkompott mit Preiselbeeren
und hausgemachte Spatzle € 2750

Tafelspitz in Meerrettichssauce
mit Salatteller und Roéstkartoffeln € 23,50

Forelle ,Miillerin Art* ohne Graten
mit Petersilienbutter, Salatteller und Kartoffeln € 2280



(Taupigerichite

Geschnetzeltes von Filetspitzen
in Frihlingslauchsauce mit Salatteller und Tagliatelle € 24,80

Rumpsteak mit Krauterkruste
auf Schalottenrotweinsauce,

mit Speckbohnchen und Kartoffelkrusteln € 32,50

Sauerlander Kriistchen
Schnitzel auf Toast mit frischen Champignons in Rahmsauce,
Spiegelei und Salatgarnitur € 18,80

Hausgemachte Rinderwurst
in der Pfanne serviert
mit Rostkartoffeln, Gewtirzgurke und Salat € 14,80

Pulled Pork Burger
mit Bacon, Barbecuesauce,
Gewdrzgurkenscheiben und Pommes Frites € 18,50

Mayonnaise oder Ketchup extra € 0,60



Zum sifsen

Schluss..

Amaretto-Parfait
mit Kirschen und Sahne

Desssertvariation
mit Mangosorbet, Himbeer-Espuma und Creme brilée

Einzelne Portionen zum Probieren
Creme briilée

Himbeer-Espuma
Mangosorbet

Schokoladen Soufflé mit fliissigem Kemn
dazu Walnusseis, Karamellsauce und Sahne

Sommernachtstraum
(Vanille- und Walnusseis mit Eierlikor und Sahne)

Vanilleeis mit heilen Himbeeren und Sahne

€ 8,90

€ 10,80

€ 3,70
€ 3,70
€ 3,70

€ 10,80

€ 7,80

€ 8,80



