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Montag und Dienstag Ruhetag
Mittwoch und Donnerstag ab 15.00 Uhr gedffnet
Freitag und Samstags ab 12.00 Uhr geoffnet
Sonntag von 11.30 Uhr bis 2100 Uhr geoffnet

Klchenzeiten

Mittwoch - Samstag 17.30 Unr-20.30 Uhr
Sonntag 12.00-14.00 Uhr
Sonntag 1/.30-20.00 Uhr
Von Freitag bis Sonntag bieten wir nachmittags allerlei Leckereien
von unserer Vesperkarte an.

Veranstaltungen
fUr einen unvergesslichen Tag..

Haben Sie Geburtstag. planen Sie eine Firmenveranstaltung
oder mochten Sie sich das "Ja'-Wort geben? Wir mochten lhnen
helfen. dass dieser Tag far Sie unvergesslich wird|
Wir bieten in unseren Raumen Plotz fur bis zu 120 Personen.
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ltalienisches Bruschetta
mit Grana Padano

Norweger Raucherlachs
mit Salatbouguet, Rosti
und Honig-Senf-Sauce

4 Riesengarnelen
in Knoblauchbutter gebraten
mit Salatbougquet und baguette

Kraftordhe vom Tafelspitz
mit GemuUseeinlage

Tomatencremesuppe
mit Sahne

Kurbiscremesuppe
mit Sahne

€ 080

€ 1820

€ 18620

€ /80

€850

€850
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Salat

Bandnudeln mit Kirschtomaten,
Rucola-Pesto und Grana Padano

Hausgemachte Kasespatzle
mit Salatteller und Rostzwicheln

€ 18680

€ 1680

Ofenfrischer Flammkuchen ,Elsasser Art”

mit Frahlingslauch, Zwicbeln und Speck

Ofenfrischer Flammkuchen
mit Raucherlachs und Ruccola

Ofenkartoffel
mit Krautercreme und Salat
auf Wunsch auch mit Raucherlachs

GroBer gemischter Salat
mit gebratener Hahnchenlborust
mit gratiniertem Ziegenfrischkdse
und Krauterrostorot

Kleiner beilagensalat

GroBer Salatteller

Sie kdbnnen zwischen Joghurt-
und Balsamicodressing wahlen

€ 1280

€ 1680

€ 14250
€ 2050

€ 1950/ Mein€1750

€ 1950/ Mein€1750

€ 600
€ 1160
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Cordon Bleu

gefilltes Schnitzel mit Kase
und gekochtem Schinken,
Sc. Hollandaise, Gemuise
und Pommes Frites

Braumeisterteller

3 Medaillons vom Schweinefilet

mit Champignonsauce. Rostkartoffeln,
frischem Gemuse und Spiegele

Grillteller ,Hollander Hof”

FHeisch vom Rind und Schwein,

dazu Krauterbutter, Pfeffersauce.
Speckbdhnchen und Kartoffelkrusteln

Hirschragout aus der Keule
dazu Apfelkompott mit Preiselbeeren
und hausgemachte Spatzle

Hahnchenbrust , Walliser Art”
mit gek. Schinken, Champignons

und Kase Uberbacken, dazu Salatteller

und hausgemachte Spatzle

Sauerldnder Krustchen

Schnitzel auf Toast mit

frischen Champignons in Rahmsauce,
Spiegelei und Salatgarnitur

€ 2400

€2/860

€ 2860

€ 2800

€ 2480

€1960



Rumpsteak 220 gr

mit Krauterbutter oder Pfefferrahmsauce.
dazu hausgemachte Kartoffelkrusteln
und Speckbdhnchen

Tafelspitz in Meerrettichssauce
mit Salatteller und Rostkartoffeln

Hausgemachte Rinderwurst
in der Pfanne serviertmit Rostkartoffeln.,
Gewurzgurke und Salat

Pulled Pork Burger
mit Bacon. barbecuesauce,
Gewurzgurkenscheiben und Pommes Frites

Mauplgerichite

Schnitzel vom Jungschweinerdicken
mit Pfeffersauce oder Champignons in Rahm
und Pommes Frites

Mayonnaise oder Ketchup extra

Forelle ,Mullerin Art” ohne Gréten
mit Petersilienbutter, Salatteller
und Kartoffeln

Gebratenes Zanderfilet
auf Zucchininudeln(low carb)

[/ isch

€ 3450

€ 20,00

€ 1680

€ 1900

€17.00

€ 080

€ 2080

€ 2050



Zumn safsen S chluss.

Tonkabohnenparfait
mit heiBen Kirschen und Sahne

Desssertvariation
mit Mangosorbet, Himbeer-Espuma
und Creme brilée

Finzelne Portionen zum Probieren

Creme brilée
Himbeer-Espuma
Mangosorbet

Schokoladen Soufflé mit flussigem Kern
dazu Walnusseis,
Karamellsauce und Sahne

Sommernachtstraum
(Vanille- und Walnusseis mit Eierlikor

und Sahne)

Vanilleeis
mit heiBen Himbeeren und Sahne

€ 080

€ 1080

€3/0
€3,/0
€3,/0

€800

€860



